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Тема: Виконання та оформлення композиції з фруктів. 

Мета: 

Навчальна: формування навичок виконання та оформлення композиції з фруктів, 

ознайомити з інструментами та матеріалами, необхідними для роботи; правилами 

безпеки праці, організацією робочого місця; послідовністю і особливостями 

виконання композиції. 

Виховна: сприяти вихованню естетичного смаку, спостережливості, охайності, 

працьовитості.  

Розвивальна: сприяти розвитку пізнавального інтересу при складанні та 

оформленні композиції. 

Обладнання: інструкційна картка, інструменти та матеріали для майстер-класу, 

зразок виробу. 

Аудиторія: здобувачі освіти, дорослі.  

Хід майстер-класу 

І. Підготовчо-організаційний етап. 

1. Привітання. 

2. Організація робочого місця: подати на робоче місце фрукти, інвентар, матеріал 

для декору. 

ІІ. Мотиваційний етап. 

Шановні колеги, учні фруктові композиції можна дарувати на будь яке свято: 

 День народження; 

 Весілля; 

 Корпоративний захід; 



 Подарунок для коханих або дітей; 

 Подарунок діловим партнерам. 

ІІІ. Ознайомлення з декоративним матеріалом і технікою його оформлення 

(покрокова демонстрація). 

1. Виберіть кошик оригінальної форми. Якщо збираєтеся декорувати кошик 

полуницею або лісовими ягодами (малиною, ожиною), візьміть невеликий 

легкий кошик з соломи. Для об’ємних і важких фруктів більше підходять 

місткі і міцні плетені кошики з лози. 

2. Підберіть фруктове асорті, яким будете заповнювати декоративний кошик. 

Підійдуть будь які фрукти, доступні цілий рік: яблука і груші різних видів, 

ківі, банани, апельсини, персики, виноград, манго, ананас, кокос. Вибирайте 

стиглі, яскраві, апетитні фрукти без пошкоджень, вад, підгнилих бочків. 

Перед укладанням в ємкість, вимийте і висушіть їх. Плоди з гладкою 

шкіркою відполіруйте до блиску паперовою серветкою, щоб надати їм 

більш привабливий вигляд. 

3. По можливості збирайте декоративний кошик вже на місці. Так вам 

вдасться повністю зберегти композицію. Якщо фруктовий кошик повинен 

відправитися в подорож, нехай навіть короткочасну, упакуйте його в 

прозору плівку або велику флористичну сітку і закріпіть зверху 

декоративною стрічкою. Це захистить фрукти від розсипання і забруднення. 

4. Зверніть увагу. 

Якщо ви вирішите подавати розрізані фрукти, то обробляти їх варто не 

раніше, ніж за півгодини до приходу гостей. В іншому випадку, вони 

виділять сік, і зовнішній вигляд кошика буде зіпсований. 

 

 

 

  



Інструкційна картка 

на тему: «Виконання та оформлення композиції з фруктів» 

Зміст операції Графічне зображення 

Інструменти та матеріали: 

 рукавички для харчової 

промисловості 

 секатор 

 ножиці 

 ємкість (декорована корзина) 

 гофрований папір 

 стрічки 

 2 коробки цукерок 

 2 гілки гіперікума 

 3 конверта з сухофруктами 

 пучки зелені(Фенікс-листя 

пальми, піттоспорум) 

 2 кокоса 

 2 манго 

 1 ананас 

 1 грейпфрут  

 

1. Продумайте композицію в 

кошику. Великі фрукти розташуйте 

знизу, більш дрібні — зверху. 

Вистеліть дно кошика гофрованим 

папером (креп-папером) і починайте 

розміщувати в ній плоди шарами. 

Якщо на куплених фруктах була 

захисна сіточка, не викидайте її, 

вона також може доповнити 

композицію. Перегніть її навпіл, 

надягніть на половинку фрукта і 

покладіть його в кошик так, щоб 

сіточка була внизу. 

 

 

2. Поступово заповнюйте фруктами 

весь об'єм корзини. 

 

 



3. За допомогою секатора обробіть 

стебла зелені під кутом 450. 

 

4. Вставте та зафіксуйте 

зелень(Фенікс-листя пальми) між 

фруктами. 

 

 

 

5.Вкладіть коробки з цукерками 

ближче до центру композиції та 

зафіксуйте їх між фруктами. 

 

6. За допомогою секатора обробіть 

стебла зелені (піттаспорума) під 

кутом 450. Вкладіть та зафіксуйте у 

ємкості. 

 

 



7. За допомогою секатора обробіть 

стебла гіперікума під кутом 450. 

 

 

8. Закріпіть гіперікум між іншою 

зеленню. 

 

9. Коли основа композиції та зелень  

остаточно розміщена і закріплена у 

ємкості, доставляємо конверти із 

сухофруктів. Декоруємо корзину за 

допомогою стрічок. 

 

10. Вигляд готової композиції. 

 

 


